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Продолжительность обучения 

Пд

11
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(6 дн)

Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы

Каникулы

Нерабочие праздничные дни (не включая 

воскресенья)
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Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего
Итого

Курс 4

Сем. 7 Сем. 8 Всего

Курс 3

Сводные данные

Курс 1 Курс 2

34

6

17 17

3 3

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3

3

Производственная практика

Преддипломная практика

У

П

17Теоретическое обучение 17

Экзаменационные сессии 3 3

Учебная практика



Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
КП КР

Экспер 

тное
Факт

Часов в 

з.е.

Экспер 

тное

По 

плану

Конт. 

раб.
СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб

210 210 7888 7888 3471 3228 1189 29 1098.6 204 51 306 0.5 356.1 181 28 1062.7 238 34

133 133 5116 5116 2461 1914 741 29 1098.6 204 51 306 0.5 356.1 181 28 1062.7 238 34

+ Б1.О.01 Модуль гуманитарных дисциплин 234

11111

12334

68

35 35 1260 1260 648 471 141 14 504 68 187 208 41 4 144 34

+ Б1.О.01.01 История России 2 1 4 4 36 144 144 119 25 2 72 17 34 21 2 72 34

+ Б1.О.01.02 Философия 3 3 3 36 108 108 51 21 36

+ Б1.О.01.03 Иностранный язык 123 6 6 36 216 216 102 102 12 2 72 34 34 4 2 72

+ Б1.О.01.04 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 34 34 4 2 72 17 17 34 4

+ Б1.О.01.05
Русский язык в сфере профессиональной 

коммуникации
1 4 4 36 144 144 51 89 4 4 144 51 89 4

+ Б1.О.01.06 Иностранный язык в профессиональной сфере 4 3 3 36 108 108 34 38 36

+ Б1.О.01.07 Основы военной подготовки 4 3 3 36 108 108 68 36 4

+ Б1.О.01.08 Экономика 8 2 2 36 72 72 36 32 4

+ Б1.О.01.09 Социология 3 2 2 36 72 72 34 34 4

+ Б1.О.01.10
Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности
6 2 2 36 72 72 34 34 4

+ Б1.О.01.11 Психология личности и группы 1 2 2 36 72 72 34 34 4 2 72 17 17 34 4

+ Б1.О.01.12 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 51 17 4 2 72 17 34 17 4

+ Б1.О.02 Модуль естественнонаучных дисциплин
11122

2
55 28 28 1008 1008 493 291 224 11 396 102 51 51 0.5 83.5 108 12 432 102 34

+ Б1.О.02.01 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 36 108 108 51 53 4

+ Б1.О.02.02 Математика 12 8 8 36 288 288 136 80 72 4 144 34 34 0.5 39.5 36 4 144 34

+ Б1.О.02.03 Физика 2 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 17

+ Б1.О.02.04 Неорганическая химия 1 3 3 36 108 108 68 4 36 3 108 34 17 17 4 36

+ Б1.О.02.05 Органическая химия 2 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 17

+ Б1.О.02.06 Информатика и информационные технологии 1 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 34 40 36

+ Б1.О.02.07 Промышленная экология 5 2 2 36 72 72 34 34 4

+ Б1.О.03 Модуль профессиональных дисциплин
13344

45678

22233

45
70 70 2520 2520 1116 1036 368 4 144 34 34 48 28 12 432 102

+ Б1.О.03.01 Инженерная и компьютерная графика 2 3 3 36 108 108 68 4 36 3 108 34

+ Б1.О.03.02 Биохимия 3 4 4 36 144 144 68 72 4

+ Б1.О.03.03 Физическая и коллоидная химия 4 3 3 36 108 108 68 4 36

+ Б1.О.03.04 Микробиология 2 4 4 36 144 144 68 76 4 144 34

+ Б1.О.03.05 Аналитический контроль пищевых продуктов 2 5 5 36 180 180 68 112 5 180 34

+ Б1.О.03.06 Электротехника и электроника 4 3 3 36 108 108 51 53 4

+ Б1.О.03.07 Введение в специальность 1 4 4 36 144 144 68 48 28 4 144 34 34 48 28

+ Б1.О.03.08 Санитария и гигиена питания 3 4 4 36 144 144 51 89 4

+ Б1.О.03.09 Кухни народов мира 34 8 8 36 288 288 136 80 72

+ Б1.О.03.10 Ресторанное дело 5 4 4 36 144 144 68 72 4

+ Б1.О.03.11 Технология продукции общественного питания 34 10 10 36 360 360 136 152 72

+ Б1.О.03.12 Теплотехника и хладотехника 56 10 10 36 360 360 170 118 72

+ Б1.О.03.13
Торгово-технологическое оборудование 

предприятий питания
7 3 3 36 108 108 48 60

+ Б1.О.03.14
Технология специализированных пищевых 

продуктов
8 5 5 36 180 180 48 96 36

+ Б1.О.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 246 328 328 204 116 8 54.6 34 16.6 4 54.7

Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов



+ Б1.О.ДВ.01.01
Физическая культура и спорт (элективная 

дисциплина)
246 328 328 204 116 8 54.6 34 16.6 4 54.7

77 77 2772 2772 1010 1314 448

+ Б1.В.01
Технология и организация производства 

кулинарной продукции и кондитерских изделий
8 7 8 12 12 36 432 432 108 252 72

+ Б1.В.02 Технология пищевых производств 7 6 7 7 7 36 252 252 116 96 40

+ Б1.В.03 Процессы и аппараты пищевых производств 56 6 7 7 36 252 252 136 44 72

+ Б1.В.04
Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания
6 6 6 36 216 216 68 112 36

+ Б1.В.05 Физиология питания 5 6 6 36 216 216 68 112 36

+ Б1.В.06
Проектирование предприятий общественного 

питания
8 4 4 36 144 144 48 92 4

+ Б1.В.07
Безопасность сырья и продукции общественного 

питания
4 3 3 36 108 108 51 57

+ Б1.В.08 Основы проектирования технологических систем 5 5 5 36 180 180 68 76 36

+ Б1.В.09 Пищевые и биологически активные добавки 8 5 5 36 180 180 60 84 36

+ Б1.В.10
Основы законодательства и стандартизации в 

пищевой промышленности
6 4 4 36 144 144 51 89 4

+ Б1.В.11
Проектное управление на предприятиях индустрии 

питания
6 5 5 36 180 180 68 76 36

+ Б1.В.12
Разработка рационов и технологий производства 

специализированных пищевых продуктов
7 7 5 5 36 180 180 60 84 36

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 8 4 4 144 144 48 60 36

+ Б1.В.ДВ.01.01 Основы научных исследований 8 4 4 36 144 144 48 60 36

- Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования и контроль качества 

продукции общественного питания
8 4 4 36 144 144 48 60 36

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 7 4 4 144 144 60 80 4

+ Б1.В.ДВ.02.01
Современные технологии хранения и упаковки 

пищевых продуктов
7 4 4 36 144 144 60 80 4

- Б1.В.ДВ.02.02 Экспертиза пищевых продуктов 7 4 4 36 144 144 60 80 4

21 21 756 756 42 714

15 15 540 540 30 510

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 4.5 4.5 36 162 162 9 153

+ Б2.О.02(П)
Технологическая (проектно-технологическая) 

практика
6 6 36 216 216 12 204

+ Б2.О.03(П)
Технологическая (проектно-технологическая) 

практика
4.5 4.5 36 162 162 9 153

6 6 216 216 12 204

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика 6 6 36 216 216 12 204

9 9 324 324 324

+ Б3.01 Выпускная квалификационная работа бакалавра 9 9 36 324 324 324

+ ФТД.ДВ.01 Факультативы

- ФТД.ДВ.01.01 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 34 38 2 72

- ФТД.ДВ.01.02 Далеведение 1 2 2 36 72 72 34 38 2 72 34 38

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

ФТД.Факультативные дисциплины 



Пр ИП СР
Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

272 1 361.7 156 24 918.7 187 221 386.7 124 24 918.7 187 17 238 324.7 152 29 1098.7 221 17 238 466.7 156 28 1062.6 238 34 204 430.6

272 1 361.7 156 24 918.7 187 221 386.7 124 21 810.7 153 17 221 267.7 152 14 558.7 119 17 136 238.7 48 7 306.6 68 85 113.6

68 34 8 7 252 51 68 89 44 6 216 34 68 74 40 2 72 17 17 34

34 4

3 108 34 17 21 36

34 34 4 2 72 34 34 4

3 108 34 38 36

3 108 34 34 36 4

2 72 17 17 34 4

2 72 17 17 34

68 0.5 119.5 108 5 180 34 17 34 87 8

3 108 17 17 17 53 4

34 0.5 39.5 36

17 40 36

17 40 36

2 72 17 17 34 4

102 0.5 191.5 36 17 612 136 119 277 80 15 540 119 17 119 173 112 9 324 85 68 131 40 5 180 51 34 59

34 0.5 3.5 36

4 144 34 34 72 4

3 108 34 34 4 36

34 76

34 112

3 108 17 17 17 53 4

4 144 34 17 89 4

4 144 34 34 40 36 4 144 34 34 40 36

4 144 34 34 72 4

5 180 34 34 76 36 5 180 34 34 76 36

5 180 51 34 59 36 5 180 51 34 59

34 16.7 4 54.7 34 20.7 54.7 34 20.7 54.7 34 20.7 54.6 34 20.6

Семестр 6

Курс 2 Курс 3

Семестр 5

Курс 1

Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4



34 16.7 4 54.7 34 20.7 54.7 34 20.7 54.7 34 20.7 54.6 34 20.6

3 108 34 17 57 15 540 102 102 228 108 21 756 170 34 119 317

3 108 34 17 17 36

4 144 34 34 40 36 3 108 34 17 17 4

6 216 34 34 112

6 216 34 34 112 36

3 108 34 17 57

5 180 34 34 76 36

4 144 34 17 89

5 180 34 34 76

4.5 162 9 153 6 216 12 204

4.5 162 9 153 6 216 12 204

4.5 162 9 153

6 216 12 204

34 38



Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр ИП СР

Конт 

роль
Код Наименование Компетенции

156 22 792 132 12 132 404 112 26 936 156 132 496 152

40 3 108 24 24 60 7 252 48 36 128 40

4 2 72 24 12 32 4 УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11

75 Кафедра истории УК-5

60 Кафедра философии УК-1; УК-5

13 Кафедра иностранных языков УК-4

4 Кафедра физического воспитания УК-7

61
Кафедра русской филологии и 

медиакоммуникаций
УК-4

13 Кафедра иностранных языков УК-4

53 Кафедра основ военной подготовки УК-8

2 72 24 12 32 4 8
Кафедра управления персоналом и 

экономической теории
УК-10

18
Кафедра социологии и социальных 

технологий
УК-3; УК-5; УК-9

4 50
Кафедра предпринимательского права и 

арбитражного процесса
УК-2; УК-11

3 Кафедра психологии и конфликтологии УК-3; УК-6; УК-9

75 Кафедра истории УК-5

УК-1; УК-8; ОПК-1; ОПК-2

30
Кафедра охраны труда и безопасности 

жизнедеятельности
УК-8

23 Кафедра прикладной математики ОПК-2

36 Кафедра физики ОПК-2

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-2

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-2

УК-1; ОПК-1

35 Кафедра экологии УК-8

36 3 108 24 24 60 5 180 24 24 96 36 ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-3; ПК-4; ПК-5

26
Кафедра станков, инструментов и 

инженерной графики
ОПК-3

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-2

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-2

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-2

37
Кафедра химии и инновационных 

химических технологий
ОПК-4

10 Кафедра электромеханики ОПК-3

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-5

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-4; ПК-5

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-3

3 108 24 24 60 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1

5 180 24 24 96 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

4 Кафедра физического воспитания УК-7

-
Курс 4

Закрепленная кафедра
Семестр 8Семестр 7Семестр 6

Курс 3



4 Кафедра физического воспитания УК-7

116 19 684 108 12 108 344 112 19 684 108 96 368 112

6 216 24 12 24 120 36 6 216 24 24 132 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-2; ПК-1

4 4 144 24 24 60 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-4

36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1

36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-4

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-2

4 144 24 24 92 4 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-5

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-5

5 180 36 24 84 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-5

4 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-2

36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-4

5 180 36 24 84 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-2

4 144 24 24 60 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1; ПК-3

4 144 24 24 60 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1; ПК-3

4 144 24 24 60 36 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-1; ПК-3

4 144 24 36 80 4 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-2

4 144 24 36 80 4 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-2

4 144 24 36 80 4 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-2

4.5 162 9 153 6 216 12 204

4.5 162 9 153

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-1; УК-2; УК-3; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5

66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

4.5 162 9 153 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

6 216 12 204

6 216 12 204 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-8; УК-10; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

9 324 324

9 324 324 66
Кафедра легкой и пищевой 

промышленности

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; 

ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

72
Кафедра индустриально-педагогической 

подготовки
УК-4

61
Кафедра русской филологии и 

медиакоммуникаций
УК-5



з.е.

1098,6 29 1062,7 28 2161,3 57

1098,6 29 1062,7 28 2161,3 57

54 53,4 53,7

60,4 52 56,2

31 30 30,5

31 30 30,5

2 2 2

1098,6 561 204 51 306 0,5 356,1 181 29
ТО: 17


Э: 3
1062,7 544 238 34 272 1 361,7 156 28

ТО: 17


Э: 3
2161,3 1105 442 85 578 1,5 717,8 337 57

ТО: 34


Э: 6

1 Б1.О.01 За(6) 504 255 68 187 208 41 14 Эк За 144 102 34 68 34 8 4 Эк За(7) 648 357 102 255 242 49 18 123468

2 Б1.О.01.01 За 72 51 17 34 21 2 Эк 72 68 34 34 4 2 Эк За 144 119 51 68 25 4 75 12

3 Б1.О.01.03 За 72 34 34 34 4 2 За 72 34 34 34 4 2 За(2) 144 68 68 68 8 4 13 123

4 Б1.О.01.04 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 4 1

5 Б1.О.01.05 За 144 51 51 89 4 4 За 144 51 51 89 4 4 61 1

6 Б1.О.01.11 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 3 1

7 Б1.О.01.12 За 72 51 17 34 17 4 2 За 72 51 17 34 17 4 2 75 1

8 Б1.О.02 Эк(3) 396 204 102 51 51 0,5 83,5 108 11 Эк(3) 432 204 102 34 68 0,5 119,5 108 12 Эк(6) 828 408 204 85 119 1 203 216 23 125

9 Б1.О.02.02 Эк 144 68 34 34 0,5 39,5 36 4 Эк 144 68 34 34 0,5 39,5 36 4 Эк(2) 288 136 68 68 1 79 72 8 23 12

10 Б1.О.02.03 Эк 144 68 34 17 17 40 36 4 Эк 144 68 34 17 17 40 36 4 36 2

11 Б1.О.02.04 Эк 108 68 34 17 17 4 36 3 Эк 108 68 34 17 17 4 36 3 37 1

12 Б1.О.02.05 Эк 144 68 34 17 17 40 36 4 Эк 144 68 34 17 17 40 36 4 37 2

13 Б1.О.02.06 Эк 144 68 34 34 40 36 4 Эк 144 68 34 34 40 36 4 1

14 Б1.О.03 Эк 144 68 34 34 48 28 4 За(3) 432 204 102 102 0,5 191,5 36 12 Эк За(3) 576 272 136 136 0,5 239,5 64 16 12345678

15 Б1.О.03.01 За 108 68 34 34 0,5 3,5 36 3 За 108 68 34 34 0,5 3,5 36 3 26 2

16 Б1.О.03.04 За 144 68 34 34 76 4 За 144 68 34 34 76 4 37 2

17 Б1.О.03.05 За 180 68 34 34 112 5 За 180 68 34 34 112 5 37 2

18 Б1.О.03.07 Эк 144 68 34 34 48 28 4 Эк 144 68 34 34 48 28 4 66 1

19 Б1.О.ДВ.01.01 54,6 34 34 16,6 4 За 54,7 34 34 16,7 4 За 109,3 68 68 33,3 8 4 123456

20 ФТД.ДВ.01.01 За 72 34 34 38 2 За 72 34 34 38 2 72 2

21 ФТД.ДВ.01.02 За 72 34 34 38 2 За 72 34 34 38 2 61 1

(План)

(План)

2 9 11КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(4) За(6) Эк(4) За(5) Эк(8) За(11)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ПРАКТИКИ

СеместрКаф.
Недель

40

Всего

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Недель

20

Контрольз.е.
Всего

Недель

20

Контроль
Всего

Семестр 1

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Контроль

Семестр 2

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Модуль гуманитарных дисциплин

Иностранный язык

История России

Физическая культура и спорт

Русский язык в сфере профессиональной 

коммуникации

Психология личности и группы

Основы российской государственности

Модуль естественнонаучных дисциплин

Математика

Физика

Неорганическая химия

Органическая химия

Информатика и информационные технологии

Модуль профессиональных дисциплин

Инженерная и компьютерная графика

Микробиология

Аналитический контроль пищевых продуктов

Введение в специальность

Физическая культура и спорт (элективная 

дисциплина)

Русский язык и культура речи

Далеведение



з.е.

918,7 24 1080,7 28,5 1999,4 52,5

918,7 24 1080,7 28,5 1999,4 52,5

46,8 45,1 46

41,4 50,7 46,1

22 24 23

22 24 23

2 2 2

918,7 408 187 221 386,7 124 24
ТО: 17


Э: 3
918,7 442 187 17 238 324,7 152 24

ТО: 17


Э: 3
1837,4 850 374 17 459 711,4 276 48

ТО: 34


Э: 6

1 Б1.О.01 Эк За(2) 252 119 51 68 89 44 7 Эк За 216 102 34 68 74 40 6 Эк(2) За(3) 468 221 85 136 163 84 13 123468

2 Б1.О.01.02 Эк 108 51 34 17 21 36 3 Эк 108 51 34 17 21 36 3 60 3

3 Б1.О.01.03 За 72 34 34 34 4 2 За 72 34 34 34 4 2 13 123

4 Б1.О.01.06 Эк 108 34 34 38 36 3 Эк 108 34 34 38 36 3 13 4

5 Б1.О.01.07 За 108 68 34 34 36 4 3 За 108 68 34 34 36 4 3 53 4

6 Б1.О.01.09 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 18 3

7 Б1.О.03 Эк(2) За(2) 612 255 136 119 277 80 17 Эк(3) За 540 255 119 17 119 173 112 15 Эк(5) За(3) 1152 510 255 17 238 450 192 32 12345678

8 Б1.О.03.02 За 144 68 34 34 72 4 4 За 144 68 34 34 72 4 4 37 3

9 Б1.О.03.03 Эк 108 68 34 34 4 36 3 Эк 108 68 34 34 4 36 3 37 4

10 Б1.О.03.06 За 108 51 17 17 17 53 4 3 За 108 51 17 17 17 53 4 3 10 4

11 Б1.О.03.08 За 144 51 34 17 89 4 4 За 144 51 34 17 89 4 4 66 3

12 Б1.О.03.09 Эк 144 68 34 34 40 36 4 Эк 144 68 34 34 40 36 4 Эк(2) 288 136 68 68 80 72 8 66 34

13 Б1.О.03.11 Эк 180 68 34 34 76 36 5 Эк 180 68 34 34 76 36 5 Эк(2) 360 136 68 68 152 72 10 66 34

14 Б1.О.ДВ.01.01 54,7 34 34 20,7 За 54,7 34 34 20,7 За 109,4 68 68 41,4 4 123456

15 Б1.В.07 За 108 51 34 17 57 3 За 108 51 34 17 57 3 66 4

(План) 162 9 9 153 4,5 3 162 9 9 153 4,5 3

Б2.О.01(У) 162 9 9 153 4,5 3 162 9 9 153 4,5 3 66 4

(План)

2 6 8КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(3) За(4) Эк(4) За(4) Эк(7) За(8)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ПРАКТИКИ

Ознакомительная практика

СеместрКаф.
Недель

43

Всего

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Недель

23

Контрольз.е.

Санитария и гигиена питания

Электротехника и электроника

Кухни народов мира

Технология продукции общественного 

питания

Физическая культура и спорт (элективная 

дисциплина)

Безопасность сырья и продукции 

общественного питания

Всего
Недель

20

Контроль
Всего

Семестр 3

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Контроль

Семестр 4

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Физическая и коллоидная химия

Модуль гуманитарных дисциплин

Философия

Иностранный язык

Иностранный язык в профессиональной сфере

Основы военной подготовки

Социология

Модуль профессиональных дисциплин

Биохимия



з.е.

1098,7 29 1278,6 34 2377,3 63

1098,7 29 1278,6 34 2377,3 63

55,5 53,4 54,5

52 52 52

26 26 26

26 26 26

2 2 2

1098,7 476 221 17 238 466,7 156 29
ТО: 17


Э: 3
1062,6 476 238 34 204 430,6 156 28

ТО: 17


Э: 3
2161,3 952 459 51 442 897,3 312 57

ТО: 34


Э: 6

1 Б1.О.01 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 123468

2 Б1.О.01.10 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 50 6

3 Б1.О.02 За(2) 180 85 34 17 34 87 8 5 За(2) 180 85 34 17 34 87 8 5 125

4 Б1.О.02.01 За 108 51 17 17 17 53 4 3 За 108 51 17 17 17 53 4 3 30 5

5 Б1.О.02.07 За 72 34 17 17 34 4 2 За 72 34 17 17 34 4 2 35 5

6 Б1.О.03 Эк За 324 153 85 68 131 40 9 Эк 180 85 51 34 59 36 5 Эк(2) За 504 238 136 102 190 76 14 12345678

7 Б1.О.03.10 За 144 68 34 34 72 4 4 За 144 68 34 34 72 4 4 66 5

8 Б1.О.03.12 Эк 180 85 51 34 59 36 5 Эк 180 85 51 34 59 36 5 Эк(2) 360 170 102 68 118 72 10 66 56

9 Б1.О.ДВ.01.01 54,7 34 34 20,7 За 54,6 34 34 20,6 За 109,3 68 68 41,3 4 123456

10 Б1.В.02 За 108 68 34 17 17 36 4 3 За 108 68 34 17 17 36 4 3 66 67

11 Б1.В.03 Эк 144 68 34 34 40 36 4 Эк КП 108 68 34 17 17 4 36 3 Эк(2) КП 252 136 68 17 51 44 72 7 66 56

12 Б1.В.04 Эк 216 68 34 34 112 36 6 Эк 216 68 34 34 112 36 6 66 6

13 Б1.В.05 Эк 216 68 34 34 112 36 6 Эк 216 68 34 34 112 36 6 66 5

14 Б1.В.08 Эк 180 68 34 34 76 36 5 Эк 180 68 34 34 76 36 5 66 5

15 Б1.В.10 За 144 51 34 17 89 4 4 За 144 51 34 17 89 4 4 66 6

16 Б1.В.11 Эк 180 68 34 34 76 36 5 Эк 180 68 34 34 76 36 5 66 6

(План) 216 12 12 204 6 4 216 12 12 204 6 4

Б2.О.02(П) 216 12 12 204 6 4 216 12 12 204 6 4 66 6

(План)

2 5 7КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(4) За(3) Эк(4) За(4) КП Эк(8) За(7) КП

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ПРАКТИКИ

Технологическая (проектно-технологическая) 

практика

СеместрКаф.
Недель

44

Всего

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Технология пищевых производств

Процессы и аппараты пищевых производств

Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания

Физиология питания

Основы проектирования технологических 

систем

Основы законодательства и стандартизации в 

пищевой промышленности

Проектное управление на предприятиях 

индустрии питания

Недель

24

Контрольз.е.

Модуль гуманитарных дисциплин

Всего
Недель

20

Контроль
Всего

Семестр 5

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Контроль

Семестр 6

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности

Модуль естественнонаучных дисциплин

Безопасность жизнедеятельности

Промышленная экология

Модуль профессиональных дисциплин

Ресторанное дело

Теплотехника и хладотехника

Физическая культура и спорт (элективная 

дисциплина)

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



з.е.

954 26,5 1476 41 2430 67,5

954 26,5 1476 41 2430 67,5

56,7 65,4 61,1

56 76 66

23 24 23,5

23 24 23,5

792 276 132 12 132 404 112 22
ТО: 12


Э: 2
936 288 156 132 496 152 26

ТО: 12


Э: 2
1728 564 288 12 264 900 264 48

ТО: 24


Э: 4

1 Б1.О.01 За 72 36 24 12 32 4 2 За 72 36 24 12 32 4 2 123468

2 Б1.О.01.08 За 72 36 24 12 32 4 2 За 72 36 24 12 32 4 2 8 8

3 Б1.О.03 Эк 108 48 24 24 60 3 Эк 180 48 24 24 96 36 5 Эк(2) 288 96 48 48 156 36 8 12345678

4 Б1.О.03.13 Эк 108 48 24 24 60 3 Эк 108 48 24 24 60 3 66 7

5 Б1.О.03.14 Эк 180 48 24 24 96 36 5 Эк 180 48 24 24 96 36 5 66 8

6 Б1.В.01 За 216 60 24 12 24 120 36 6 Эк КР 216 48 24 24 132 36 6 Эк За КР 432 108 48 12 48 252 72 12 66 78

7 Б1.В.02 Эк КР 144 48 24 24 60 36 4 Эк КР 144 48 24 24 60 36 4 66 67

8 Б1.В.06 За 144 48 24 24 92 4 4 За 144 48 24 24 92 4 4 66 8

9 Б1.В.09 Эк 180 60 36 24 84 36 5 Эк 180 60 36 24 84 36 5 66 8

10 Б1.В.12 Эк КП 180 60 36 24 84 36 5 Эк КП 180 60 36 24 84 36 5 66 7

11 Б1.В.ДВ.01.01 Эк 144 48 24 24 60 36 4 Эк 144 48 24 24 60 36 4 66 8

12 Б1.В.ДВ.01.02 Эк 144 48 24 24 60 36 4 Эк 144 48 24 24 60 36 4 66 8

13 Б1.В.ДВ.02.01 За 144 60 24 36 80 4 4 За 144 60 24 36 80 4 4 66 7

14 Б1.В.ДВ.02.02 За 144 60 24 36 80 4 4 За 144 60 24 36 80 4 4 66 7

(План) 162 9 9 153 4,5 3 216 12 12 204 6 4 378 21 21 357 10,5 7

Б2.О.03(П) 162 9 9 153 4,5 3 162 9 9 153 4,5 3 66 7

Б2.В.01(Пд) 216 12 12 204 6 4 216 12 12 204 6 4 66 8

(План) 324 324 9 6 324 324 9 6

Б3.01 324 324 9 6 324 324 9 6 66 8

1 9 10КАНИКУЛЫ

Выпускная квалификационная работа 

бакалавра

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(3) За(2) КП КР Эк(4) За(2) КР Эк(7) За(4) КП КР(2)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Пищевые и биологически активные добавки

Разработка рационов и технологий 

производства специализированных пищевых 

продуктов

Основы научных исследований

Методы исследования и контроль качества 

продукции общественного питания

Современные технологии хранения и упаковки 

пищевых продуктов

Экспертиза пищевых продуктов

ПРАКТИКИ

Технологическая (проектно-технологическая) 

практика

Преддипломная практика

СеместрКаф.
Недель

41

Всего

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Модуль гуманитарных дисциплин

Экономика

Модуль профессиональных дисциплин

Торгово-технологическое оборудование 

предприятий питания

Технология специализированных пищевых 

продуктов

Технология и организация производства 

кулинарной продукции и кондитерских 

изделий

Технология пищевых производств

Проектирование предприятий общественного 

питания

Недель

24

Контрольз.е.
Всего

Недель

17

Контроль
Всего

Семестр 7

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

Контроль

Семестр 8

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 183 244 240 57 29 28 52.5 24 28.5 63 29 34 67.5 26.5 41

Итого по ОП (без факультативов) 183 240 240 57 29 28 52.5 24 28.5 63 29 34 67.5 26.5 41

Б1 Дисциплины (модули) 63% 37% 10.3% 160 210 210 57 29 28 48 24 24 57 29 28 48 22 26

Б1.О Обязательная часть 125 133 133 57 29 28 45 24 21 21 14 7 10 3 7

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных 

отношений
75 77 77 3 3 36 15 21 38 19 19

Б2 Практика 71% 29% 0% 20 21 21 4.5 4.5 6 6 10.5 4.5 6

Б2.О Обязательная часть 15 15 4.5 4.5 6 6 4.5 4.5

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных 

отношений
6 6 6 6

Б3 Государственная итоговая аттестация 3 9 9 9 9

ФТД Факультативные дисциплины 4

1

7 3

4 2

1

4

2

285 300

2 1 1

-

Сем. 8

Курс 4

Всего Сем. 7

Курс 3

Всего Сем. 5 Сем. 6Всего

Курс 2

Сем. 3 Сем. 4

Блок Б3

Итого по всем блокам 3513

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

Процент ... занятий от аудиторных (%)

Суммарная контактная работа (акад. час)

Обязательные формы промежуточной аттестации

 лекционных

ОП без элект. дисциплин по физ.к. 26

элективные дисциплины по физ.к. 1.7

44%Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (%)

47.85%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 61.7%

Курс 1

Всего Сем. 1 Сем. 2

Контактная работа в период ТО (акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сессий)

53.2

54.1 - 60.4 52

-

Итого

Баз.% Вар.%
ДВ(от 

Вар.)%

з.е.

8  ЭКЗАМЕН (Эк)

  КУРСОВАЯ РАБОТА (КР)

  ЗАЧЕТ (За)

  КУРСОВОЙ ПРОЕКТ (КП)

561

561 544

34 34

544

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 204

Блок Б2 42

54

-

-

-

-

-

- 2 2

Блок Б1 3471

4 4

6 511

23 24-

-

53.4

- 2 2

- 26 26

-

-30

-

52- 52

55.5 53.4

- 31

- 56.7 65.4

56- 76

408 451

-

- 50.741.4

22 24

2 2

46.8 45.1

-

-

-

-

-

442

34

9

408

34

-

- 288276

-

- 9 12

476 476

34

12

-

488-

34-

-

-

476

448

7

1

3 4

1

7

8

3

4

4

4


